Fleischfachassistent / Assistentin EBA

Reas RE TS =T

*  Duinteressierst Dich flir den Umgang mit Lebensmitteln

*  Duinteressierst Dich flir Kochen und gutes Essen

*  Duarbeitest gerne handwerklich und bist geschickt
»  Duverflgst tiber technisches Verstandnis

»  Duarbeitest gerne sauber und exakt

*  Dubist ein hygienebewusster Mensch

*  Duhasteine gute Gesundheit, bist fit und nicht empfindlich gegeniiber Temperatur
wechseln

*  Du bist kontaktfreudig und hast gute Umgangsformen
*  Dubrauchst beim Lernen etwas mehr Zeit oder Deine Schulleistungen reichenim
Moment nicht ganz fiir eine 3-jahrige Grundausbildung

Du willst eine handwerkliche Ausbildung machen, welche Dir nach Lehrabschluss Weiter-
bildungsmadglichkeiten bietet?

...dann bist Du bei uns an der richtigen Adresse!

Auf der Webseite des Schweizer Fleischfachverbandes SFF www.metzgerei.ch/de/bildung/
fleischfachleute-dokumente.php oder tiber www.swissmeatpeople.ch/karriere.asp findest
du alle Informationen zu diesem interes-santen Beruf.

*  Beiunskannst Duwdhrend einer Woche einerichtige Schnupperlehre machen umdie
Mdglichkeiten Deines zukiinftigen Berufes kennenzulernen

*  Schickuns Deine Bewerbung. Dazu gehdren ein kurzer Brief, Dein Lebenslauf mit Foto
und die Schulzeugnisse - per Post oder Email

*  Wirnehmen mit Dir Kontakt auf, laden Dich zu einem ersten Gesprdch ein und verein-
baren, wann Du Deine Schnupperlehre bei uns machst.

Fragen und Informationen zu den einzelnen Berufen und Links fiir weitergehende Informa-
tionen findest Du unter den einzelnen Berufen.
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