«Dr Bigler bringt im Winter
aul zama a ei Tisch.»

En hiver, Bigler rassemble tout le monde autour de la méme table.
D'inverno, Bigler riunisce tutti attorno alla stessa tavola.
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i Portion Tradition.

Verfiigbarkeit: / Disponibilité: / Disponibilita;
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Nouveau®
Nuovo!

Usi Neuheita
Nos créations exclusives
Le nostre esclusive creazioni
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Hummus Nature
Houmous nature
Hummus naturale

ca.120 g| Data: 10 200 g| Data: 12
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«Unser Bauernknacker Salamini -
Rromatisch durch Reifung veredelt. »

Gérard Bigler
Leitung Fleischspezialitaten Tessin

Bauernknacker Salamini

Der Bauernknacker hat seinen Ursprung im Bauernrauch.
Beim Salamini erfolgt die Veredelung hingegen durch die Reifung,
die ihm seine unverwechselbare Aromatik verleiht.
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Hummus mit Tomate
Houmous aux tomates
Hummus con pomodoro

200g|Data: 12
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Bauernknacker Rind Salamini
Croquant du paysan beeuf Salamini
Croccanti di campagna manzo Salamini

160 g| Data: 40
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Poulet Minifilet Chicken Stripes BBQ Chicken Stripes Krduter
Mini filets de poulet Chicken stripes aux herbes
Mini filetti di pollo Chicken stripes alle erbes
(a.290g | Data: 6 (a.80 g | Data: 9 ra.80 g | Data: 9
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Schweinsplatzli paniert x2 Hornlisalat

Tranche de porc panée x2 Salade de cornettes | B
Fettina di maiale impanata x2 Insalata di cornetti

(a.260 g| Data:8 360 g | Data: 9
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Toujours bon avec Bigler
Da Bigler va sempre bene
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Hackbraten Fleischkése zum Backen Kaiserbraten
Réti haché Fromage d'Italie a cuire au four Réti impériale
Polpettone Fleischkése da cuocere al forno Arrosto imperiale
(a.500 g| Data: 6 (. 600 g| Data: 6 ca. 600 g| Data: 6
DI 0N DI 0T RN 1 (TR

8152 @ =

Bernerplatte
Plat bernois
Piatto bernese

ca.450g| Data: 10
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Emmentaler Brétschnitzel -2
Escalope farcie a ' Emmental -2
Scaloppina farcita di Emmental -2

ca. 260 g | Data: 6
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Poulet Nuggets x10
Nuggets de poulet x10
Nuggets di pollo x10

220g|Data: 10
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Speck gesalzen Pgiftion
Lard salé en portion
Pancetta salata porzione

(a.270 g | Data: 12
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Cordon Bleu -2

ca. 340 g | Data: 6

» pernel
s?ee\a\“\

Sopland Bernois
Speland Bernese

7513 |+

Seelinderli -1 paar
Seelgnderl! *1 paire
Seelanderli 1 paio

120g| Data: 25
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Speck gerduchert Portion
Lard fumé en portion
Pancetta affumicata porzione

(a.220 g | Data: 20
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Poulet Cordon Bleu -2
Cordon bleu de poulet -2
Cordon bleu di pollo x2

250¢| Data: 10
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Wienerli <2paar
W!EnEl'l! =2 paires
Wienerli 2 paia
200g | Data: 12
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winterliche Ptarmengerirhte mit

2-monatlich wechselnden Zutaten.

ingrédients
Poélées pivernales avec les ingrédien

qui changent fous Jes2 mms'. e

Piatto pronto invern
iversi ogni 2 mest
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Saison Fertigpfanne
Poélée de saison cuisinée
Piatto pronto stagionale

ca.250 g| Data: 7
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Rinds Leberplatzli -2
Tranche de foie de beeuf -2
Fettina di fegato di manzo -2

(a.300g | Data: 4
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Brustspitzli gerauchert
Fricassée fumée
Punte di costine affumicate

ca.500 g | Data: 25
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|riiger litzli
ranche chasseur
Fettina alla cacciatora

ca.150 ¢ | Data: 10
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Wadli gekocht mit Bein
[;amhonneau cuit avec os
eretto cotto con 0sso

ca. 500 g | Data: 15
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Fleischvogel -2
Fricandeau -2
Involtino di carne -2

(a.280¢g|Data:5
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da consumare fr
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Rippli gekocht geréuchert
Carré cuit fume
Lonza di maiale cotta affumicata

(a.150g | Data: 12
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Bauernschinken Tranche
Tranche de jambon de campagne -1
Fettina di prosciutto di campagna <1

ca.90g| Data: 12
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Adrio x4
(a.400g| Data: 5
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Ueli's Hacksteak x2
Ueli's steak haché x2
Ueli's bistecca macinata x2

(a.300g|Data:8
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Blutwurst
Boudin
Sanguinaccio
ca.230 g Data: 5
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Leberwurst
Saucisse grise
Salsiccia di fegato
(a.250 g | Data: 5
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Meatballs (Rind
Meatballs thmu )
Meatballs (manzo)

ca.250 g|Data:5
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Kalbsbritkiigeli
Euenelles_de_vgau
nocchetti di vitello

(. 270 g|Data: 6
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Waadtlander Wurst Ring

Saucisse vaudoise en cercle
Salsiccia vodese in cerchio

(a.320 g | Data: 7
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Kabiswurst IGP
Saucisse aux choux IGP
Salsiccia di cavolo IGP

(a.400 g| Data: 15
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Nussschinkli Quick
Noix fumée Quick _
Noce affumicata Quick
(a.900g| Data: 30
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Seeland Bernois
Seeland Bernese
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Saucisse du Seeland

230g|Data: 20
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Treberwurst
Saucisse au marc
Salsiccia alle vinacce

230g|Data: 20
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Vorderrollschinkli
Noix d'épaule fumée
Noce di spalla affumicata

ra.800 g | Data: 20
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Saucisson fumé
Salsiccia affumicata

(a.350 g | Data: 20
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Berner Zungenwurst IGP
Saucisse bernoise IGP
Salsiccia bernese IGP

300 g Data: 20
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Dr Bigler het die
passendi Bilag
Bigler a I'accompagnement parfait
Bigler ha il contorno perfetto
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Rostitaschen Frischkase -4 :
Pochettes de risti au fromage frais -4
Fagottini di rosti di formaggio fresco -4

280g | Data:9
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Rosti Cordon Bleu mit Speck
Cordon Bleu risti avec fard
Cordon Bleu risti con pancetta

400g| Data: 9
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Rostigaletten -4
Médaillons de rosti -4
Medaglioni di rosti -
200g | Data:9
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Eierspatzli
Spatzli aux ceufs
Spitzli all'uovo

250g|Data: 15
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Rostisnack Gruyére AOP -9
210g | Data:9
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Eiersq_iitzli
Spatzli aux ceufs
Spitzli all'uovo

500g|Data: 15
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6= Sauerkraut roh 6= Sauerkraut gekocht
6= Choucroute crue 6= Choucroute cuite
6= Crauti crudi 6= Crauti cotti

6x500 g| Data: 60 Tage 6x 500 g| Data: 90 Tage

8912 @ 9956 @

6* Rotkraut gekocht Streumi Wiirzmischung Streuer =8

6 Choux rouge cuit Streumi mélange de condiments canette <8
6= Cavolo rosso cotto Streumi la miscela aromatica diffusore =8
6x500g | Data: 90 8x100g|Data: 360
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Krduter Oliven griin enttein Pepperballs mit Frischkse
Olives vertes aux herbes anoyauées Pepperballs au fromage frais
Olive verdi alle erbe succioate Pepperballs con formaggio fresco
6=170g | Data: 360 6=290¢ | Data: 250
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6= Sauerriiben roh
6> Compote aux raves crue
6> Rape crudi

6x 500 g| Data: 120
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Meerrettich Créme -5
Créme de raifort -6
Crema di rafano -

61808 Data: 180
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Teufli rote Paprika gefilt mitFischkise
Teufli pOiVIOIlS TOUBES farcis au fromage frais
Teufli pepemni rossi ripien con formaggio fresco

6~290 g | Data: 250
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iImmer sehr garn dal»

Nous sommes avec grand plaisir a votre disposition!
Siamo sempre volentieri a vostra disposizione!

osue Amoros
Leilan erkaut Innendienst
Responsable vente servict

Responsatile servizio vendite

Michel Hirt
Verkauf Innendienst

Vente service

Servizio vendite

Pablo Cerying
Verkauf Innendienst
Vente seryice
Servizio vengita

Bestellzeiten
Heures de commande
Orari di ordinazione

Montag - Donnerstag
lundi - jeudi
lunedi - giovedi

Freitag
vendredi
venerdi

Samstag
samedi
sabato

Tel. +41 32 352 00 00

Markus Kiiffer

Empfang / Administraton | St Leitun !
Reéception / administration l‘ Respﬂn:ahF s

Reception / amministrazione |Supplenza re

&

i

Isabelle Hiini
Empfang/ Zentrale
Réception/ centrale
Reception/ centralino

e adjoint vente service
sponsabile servizio vendite

Esther Ky d Steiner
ufman; Roland Steu!
Verkauf nnengiongy 1 Verkauf Innendienst
Vente seryjce Vente service
Servizig vendite: Servizio vendite

Paula Vieira 13;;:;5 Il?lgnds]leln‘g(a
Verkauf Innendienst et
sgfﬁiéi‘evﬁﬁie Servizio vendite
07.00-17.00 m Bes‘e“e“
sie bequem Vi3

07.00-16.00 | ‘

| |

oonpparemal
i Commandez iauleme“dpmente yia e-mail:

Ordinare comotd

on\er@big\et.c\\
11



Ordinate 02 0mlstro webshop!

nte tramite

Folgen Sie uns auf Social Media
Suivez-nous sur les réseaux sociaux

Bigler AG Fleischwaren

Sequiteci sui Social Media
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Industriestrasse 19 | 3294 Buren an der Aare | Tel. +41 32 352 00 00 | www.bigler.ch



