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100 % natirliche Gewdirze
Jetzt exklusiv fur Ihre Metzgerei

i Portion Tradition.
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Familienunternehmen aus
der Zentralschweiz

Nahrin AG ist ein Schweizer Familienunternehmen mit Sitz im Herzen der Schweiz, in Sarnen. :
Wir entwickeln und fertigen seit 1954 hochwertige Produkte mit viel Geschmack. Dabei spielen Natirlichkeit,
Nachhaltigkeit und hochwertige Qualitdt eine zentrale Rolle.

Beste Qualitat

Qualitdt steht bei uns immer im Vordergrund, vom
Rohstoff Giber die schonende Verarbeitung bis hin zum
fertigen Produkt. Das gelingt uns dank eigener For-
schung und Entwicklung, innovativer Rezepturen, bes-
ter Rohstoffe, langjdhriger Erfahrung und einem hohen
Schweizer Qualitatsbewusstsein.

Hergestellt in der Schweiz ©

Wir sind ein national und international etabliertes
Schweizer Familienunternehmen mit Tradition.
Unser Sitz ist in Sarnen (OW), im Herzen der
Schweiz. Hier produzieren wir seit 1954 alle unsere
Produkte, wobei wir wenn immer maoglich Schweizer
Zutaten verwenden.

Feinster Geschmack

Unsere Produkte tiberzeugen durch ihren hervorragen- «
den Geschmack. Sie verleihen Ihren Gerichten die pas-
sende Note oder den notigen Pepp. Sie sind einfach in
der Zubereitung, sehr ergiebig und sorgen fiir tdgliche
Genussmomente. -

Natiirliche Zutaten (7) (9)

So nattrlich und echt wie mdglich. Wir reduzieren den
Fettanteil sowie Salz- und Zuckergehalt in unseren Pro-
dukten auf ein Minimum. Auf Palmél verzichten wir der
Natur zuliebe gdnzlich. Auch Zusatzstoffe, Konservie-
rungsmittel und Farbstoffe lassen wir, sofern méglich,
immer weg. Denn wir sind der Meinung, dass die Natur
den besten Geschmack hat.



. ii Portion Tradition.

Bigler und Nahrin _
uber 70 Jahre Kundenzufriedenheit

Familienunternehmen
aus dem Berner Seeland

Heutzutage ist es immer wichtiger zu wissen, woher
die Produkte kommen und wer dahinter steht. Bigler ist
ein echtes und unabhdngiges Schweizer Familienunter-
nehmen und dies bereits seit vier Generationen. Wir
stehen seit 1946 fir Qualitdt, Tradition, Stolz fir den
Beruf und engagiertes Metzgerhandwerk.: Die Freude
und echte Leidenschaft fiir das Metzgerhandwerk sind
bei uns im Berner Seeland formlich sptir- und sichtbar.

Professionelle Zusammenarbeit

Von Profis zu Profis. Wir arbeiten fair und partner-
schaftlich zusammen. Hohe Servicebereitschaft und
grosse Flexibilitdt zeichnen uns aus. Als Kunde erhalten
Sie bei uns immer eine personliche Beratung und Be-
treuung — nur gemeinsam haben wir Erfolg. Jeder Kun-
de hat seinen individuellen Ansprechpartner in seiner

Region und in den Sprachen Deutsch, Franzosisch und
Italienisch. Hohe Kundenorientierung, grosse Kunden-
ndhe gepaart mit langjahriger Erfahrung zum Vorteil
unserer Partner — daran lassen wir uns messen.

Warum Bigler mit Nahrin?

Zwei traditionelle Schweizer Familienunternehmen mit
gleichen Werten. Seit tiber 70 Jahren stehen Qualitdt,
Tradition, Leidenschaft und Kundenorientierung im
Mittelpunkt. Eine perfekte Partnerschaft zwischen Profis
flr Profis.

Exklusivitat fiir lhre Metzgerei

Individuelles Sortiment mit idealer Verpackungsgrosse,
welche auf die Kundenbedirfnisse abgestimmt ist.
Diese Produkte kdnnen nur exklusiv iber Bigler AG
Fleischwaren in Zusammenarbeit mit Nahrin AG bezo-
gen werden.



Vorteile der Zusammenarbeit
fur lhre Metzgerei

</ Exklusivitdt - Nahrin ist nicht im Grosshandel
Z Seit 70 Jahren beliebt bei Kunden |

4 100 % natiirliche Produkte

4 Schweizer Entwicklung und Produktion

J/ Breites Sortiment - saisonale Flexibilitat

4 Zusatzverkaufe — Kundenbindung

J Fleischwaren und Gewiirze aus einer Hand -
Beratung durch lhre Kontaktperson

/ Gemeinsame Lieferung von Fleischwaren und Gewiirze

Wissen, was drin steckt

Ohne Palmol

Ohne Glutamat

@
@ Glutenfrei
@

Laktosefrei

@ Fettfrei
@ Vegetarisch
Vegan



Feinster Geschmack - natiirlicher Genuss
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Bratensauxe

Gemiise Bouillon Intenso & Puro

BOO®®@®

10% Gemlise, auserlesene Gewiirze und Schweizer Salz aus den
Bergsalinen in Bex (VD) verleihen dieser 100 % nattirlichen Bouil-

* lon ihren vollen Gemiisegeschmack.

« Intensiver Gemiisegeschmack

Streufdhig, leicht dosierbar und kalt 16slich

100 % natirlich (frei von Glutamat und Hefe)

Ideal fir Suppen, Fondue Chinoise, Gemise, Reis und Pasta

VE 8 Streuer Art. 8975
1 Streuer 80g ca. 4.5 Liter

Bratensauce Intenso & Puro

PDOOEE@

Der volle Rindfleischgeschmack mit wunderbaren Rostaromen
wird durch auserlesene Gewiirze abgerundet. Natiirlichkeit und
voller Geschmack, genauso fein wie selbstgemacht.

» Hochwertiger Rindfleischextrakt

» Auserlesene, natiirliche Aromen

» Mit Schweizer Bergsalz aus Bex (VD)

» Ohne jegliche Geschmacksverstarker oder Zucker

VE 8 Streuer Art. 8984

1 Streuer 70g ca. 0.8 Liter
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Exklusivitat
fiir lhre
Metzgerei!

Verkaufseinheit (VE)
als praktisches Theken-Display
8 Streuer sortenrein.

Weitere Produkt Infos
L
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Gefiligel-Mx
+ ber paliame
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Zitronenpfef@

Fleisch-Mix

PO®®®®

Passt einfach zu jedem Fleisch: Fleischwiirzmischung mit feinsten
Krautern und Gewdrzen. :

» Mit erlesenen Zutaten wie Paprika, Majoran, Knoblauch, Pfeffer,
Oregano und Thymian

e Zum Wiirzen, Marinieren und Nachwiirzen aller Fleischsorten

» Passt auch gut zu Suppen, Saucen, Wurstsalat und Eierspeisen

VE 8 Streuer Art. 8982

1 Streuer 55¢g

Gefliigel-Mix
BO®@@®
Die feine, milde Wiirzmischung fiir Ihre Pouletgerichte.

» Mit Paprika, Rosmarin, Curry und Senfsamen
» Zum Wirzen von ganzen Poulets, Pouletfliigeli oder
Pouletbristli

VE 8 Streuer -Art. 8981
1 Streuer 60g

Zitronenpfeffer

PO®EH@®

Die Zitronen-Note und die milde Scharfe des Pfeffers verleihen
dieser Wiirzmischung einen unverwechselbaren Geschmack.

e 100 % natirlich
« Mit erfrischender Zitronen-Note
o Fir helle Fleischsorten, Fisch, Salatsaucen und Zitronenbutter

VE 8 Streuer Art. 8963

[

1 Streuer 709

Verkaufseinheit (VE)
als praktisches Theken-Display
8 Streuer sortenrein.



Erhaltlich ab

Gefliigel Fond Intenso & Puro Herbst 2024

u':”x-*“" Der intensive und ausgewogene Gefliigelgeschmack wird durch
= : auserlesene Gewdrze verfeinert. Zum Abschmecken von Gefliigel,
zum Verfeinern von Risotto und asiatischen Gerichten oder als Ba-
sis fur feine Suppen und Saucen.

» Hochwertiges-Hihner Extrakt und natiirliche Aromen

VE 16 Becher Art. 8244
1 Becher 40 g Paste = 0.5 Liter Flissigkeit

Rinder Fond Intenso & Puro

e DO®®

Der intensive Rindfleischgeschmack wird durch auserlesenes Ge-
mise und Gewiirze unterstiitzt. Zum Abschmecken von Schmor-
= gerichten, Geschnetzeltem oder als perfekte Basis fiir feine Sau-
: cen. Natdrlichkeit und voller Geschmack wie selbstgemacht.

» Hochwertiges Rindfleisch Extrakt
VE 16 Becher Art. 8246
1 Becher 40 g Paste = 0.5 Liter Flissigkeit

SR Gemlise Fond Intenso & Puro

PO®EHE@®

Der wunderbar intensive und ausgewogene Gemisegeschmack
wird durch auserlesene Gewiirze verfeinert. Zum Abschmecken
und Verfeinern von Risotto, Tofu Pfanne und Gemiise oder als Ba-
sis flr Suppen.

* 13% Gemiise, Gemiisesaftkonzentrat und natirliche Aromen

VE 16 Becher Art. 8247
1 Becher 40 g Paste = 0.5 Liter Fliissigkeit

: ’ Rinder ;. Exklusivitat
lhre kulinarische fiir thre

Geheimzutat

zum Abschmecken

ﬂ% als Basis

=

/zum Verfeinern

=

Verkaufseinheit (VE)
als praktisches Theken-Display
16 Becher sortenrein




Jefzt bequem per E-Mail bestellen

bestellung@bigler.ch
oder bei Ihrem Bigler Verkaufsberater

Bigler AG Fleischwaren

; — ) 74
Industriestrassse 19, 3?94 Biliren an der Aare &Q 4
www.bigler.ch s
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