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« A gnussvoui Grillsaison
mitem Bigler.»

Une saison de grillades riche en saveurs avec Bigler.
Una gustosa stagione delle grigliate con Bigler.

= - CRE TS B

ii Portion Tradition.

Gilltig ab / Valable a partir du / Valido a partire dal:
08.04.2024
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Notre programme de haute qualité ROYAL -
A Viande de génisse ROYAL

votre valeur ajoutée
[T nostro programma di alta qualita ROYAL - Carne di manzetta ROYAL

11 vostro valore aggiunto

Vor mehr als 10 Jahren haben wir mit Wertschdt-
zung und Begeisterung fiir das Gute aus dem
Metzgerhandwerk die Marke ROYAL lanciert, Unsere
Royal Qualitdt it fiir Sie und fiir Inre Kundschatt,
welche ganz besonderen Wert auf edle Fleisch-
stiicke legt. In der langjahrigen und persdnlichen
Zusammenarbeit mit unseren Lieferanten und
Landwirten entstand in den letzten Jahren das
Premium-Programm «ROYAL Rind, welches heute
hiichsten Qualitatsanspriichen entspricht und
explizit fiir die Metzgereien und deren Kunden
gedacht ist.

Bestes Schweizer Fleisch

Rusgeprdgte Marmorierung, zart und bestens
geeignet fiir die Lagerung (lagerfahig).

Extensive Haltung

Fiir die ROYAL Qualitdt arbeiten wir mit Schweizer
Familienbetrieben, welche uns exklusiv nur
weibliche Tiere aus auserlesenen Fleischrassen
anbieten (Vaterlinie).

Qualitat der Extraklasse

Wir selektieren nur Rinder der oberen Qualitats-
klasse, um den Kunden ideale Vollfleischigkeit

und optimalen Fettdeckungsgrad zu garantieren.
Wachentlich eine Auswahl nach Wunsch erhaltlich:
Gewicht, Taxierung und Rasse. Auf Wunsch sind alle
Zuschnitte dressiert und ladenfertig erhéltlich.
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[y a plus d'une dizaine d'années, nous avons lancé
la marque ROYAL, qui refléte notre estime et notre
enthousiasme pour ce qu'il y a de meilleur dans le
métier de Ia boucherie-charcuterie. Nous avons cré¢
notre qualité ROYAL pour vous et votre clientele,
vous qui accordez une importance particuliére aux
morceaux de viande nobles, Destiné explicitement
aux boucheries et a leurs clients, le programme
Premium «Beeuf ROYAL» a vu le jour au cours de
notre collaboration personnelle de longue date
avec nos fournisseurs et nos agriculteurs et répond
aujourd'hui aux exigences qualitatives les plus
levées,

Meilleure viande suisse

Marbrure prononcée, délicate et parfaitement
adaptée pour la conservation (peut tre stockée).

Elevage extensif

Pour la qualité ROYAL, nous travaillons avec des
exploitations familiales suisses qui nous proposent
exclusivement des femelles de races a viande
sélectionnées (lignée paternelle).

Qualité de classe exceptionnelle

Nous ne sélectionnons que des bovins de qualité
supérieure afin de garantir a nos clients une char-
nure idéale et une couverture adipeuse optimale.
Une sélection au choix est disponible chague
semaine; poids, taxation et race. Sur demande, tous
les morceaux sont disponibles découpés, parés et
préts a [a vente,

===

Spinti da entusiasmo e apprezzamento per le cose
buone provenienti dalla lavorazione artigianale di
prodotti di macelleria, piil di 10 anni fa abbiamo
[anciato il marchio ROYAL, dedicato a voi e ai

vostri client che danno particolare importanza ai
tagli di carne pregiati. Negli ultimi anni, da una
lunga collaborazione faccia a faccia con i nostri
fornitori e allevatori & nato il programma premium
«Manzo ROYAL, che soddisfa i pit elevati standard
qualitativi ed é stato concepito esplicitamente per le
macellerie e i loro clienti.

Le migliori carni svizzere

Marmorizzazione marcata, tenera e ideale per la
conservazione (immagazzinabile).

Allevamento estensivo

Per a qualita ROYAL collaboriamo con aziende a
gestione familiare svizzere che ci forniscono esclu-
sivamente femmine di razza dalla carne prelibata
(linea paterna).

Qualita di classe straordinaria

Selezioniamo solo carni svizzere di classe superiore
per garantire i clienti un prodotto “bene in carne"e
con un grado di grasso ottimale. Ogni settimana

& disponibile su richiesta una selezione in base

a peso, tassazione e razza, Sempre su richiesta,
tutti i tagli sono disponibili mondati e pronti per la
vendita,
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Rindsfilet ohne Strang Royal

Filet de beeuf sans chainette Royal
Filetto di manzetta senza cordone Royal
2kg

130 ()

Rindshuft dressiert Royal
Rumpsteak pare Royal
Scamone di manzetta Royal
25kg

Rinds Entrecdte Royal
Entrecdte de génisse Royal
Entrecdte di manzetta Royal
55kg

13 ()

Rindseckstiick dressiert Royal
Coin de beeuf pare Royal
Fesa francese di manzetta mondata Royal

Skg

===

AV r)

Rinds Hohriickensteak Royal
Entrecdte parisienne de génisse Royal
Bistecca reale di manzetta Royal

25kg

Rinds Asado Royal
Asado de génisse Royal
Asado di manzetta Royal
bkg

Preise auf Anfrage | prix sur demande | prezzi su richiesta
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Dry aged Beef ROYAL Schnitte -

s SRR Ladefertig fiir oich parat
Manzetta frollata sull'osso Coupes ROYAL - A votre disposition prétes a la vente en magasin

Taglio ROYAL - pronto per voi in negozio
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031 () u1s () 5052 5147 5132

1/2 Rindsentrecdte Cote de beeuf Rinds Tomahawk ganz Schweinsfilet Royal Schweins Nierstiick kurz Royal Schweins Kotelettenstiick Royal
1/2 Entrecdte de génisse tig Tomahawk entier de génisse Filet mignon de porc Royal Faux-filet de porc court Royal Cdtelettes de porc entiéres Royal
1/2 Entrecote di manzetta Tomahawk intero di manzetta Filetto di maiale Royal Lonza di maiale curto Royal Costolette di maiale intere Royal
3kg Skg 500g 2kg 15kg

5006 5007 5019
Cote de beeuf TK -10 Rinds T-Bone TK Rinds Tomahawksteak TK -5 Schweins Rack Royal Schweins Rack mit Schwarte Royal Schweins Brustspitz Royal
e e e o 12 Steak Tomahawk de génisse cong. Rack de porc Royal Rack de porc avec couenne Royal Fricassée de porc Royal
Portions | congelées ndivielentarton g g L L Steak Tomahawk di manzetta cong. - Rack di maiale Royal Rack di maiale con cotenna Royal Costine di maiale Royal
Porzioni | congelate individualmente | cartone da ca. 6 kg T-Bone di manzetta cong. -12 Ptz e 0 A 25k 25kg 2k
Portionen | inzeln gefroren | Karton & ca. 6.5 kg Portions | congelées individuellement | carton 'em. 6 ke
Portions | congelées individuellement | carton d'env. 6,5 kg Porzioni | congelate individualmente | cartone da ca. 6 kg

Porzioni | congelate individualmente | cartone da ca. 6,5 kg

2365 @

Markbein lings gesgt TK
Os a moelle scie long cong.
Osso midolo segato per il lungo cong. 5112

5kg|Karton /carton / cartone

Schweins Kotelettenstiick mit Schwarte Royal
(dtelettes de porc avec coeunne Royal
Costolette di maiale con cotenna Royal

Preise auf Anfrage | prix sur demande | prezzi su richiesta
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Lammfleisch

-~

vo hochschter Qualitat

Agneau de la meilleure qualité

Carne d'agnello di primissima qualita

Extensive Haltung

Beim Lammfleisch sind die Tiere aus eigener
Aufzucht und weilen im Sommer vorwiegend auf
der Alp. Im Winter hingegen sind sie mit Hirte
und Hund als Wanderherden im ganzen Mittelland
unterwegs.

Qualitat der Extraklasse

Wir selektieren nur bestes Schweizer Fleisch der
oberen Qualitatsklasse, um den Kunden ideale
Vollfleischigkeit und optimalen Fettdeckungsgrad
Zu garantieren, Genau diese Qualitt zeichnet sich
in den Teilstiicken sowie in deren sorgfdltigen
Zuschnitten deutlich us.

g
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Elevage extensif

Pour la viande d'agneau, les animaux proviennent
des élevages des bergers et passent Ia plus gande
partie de I'été a |'alpage. En hiver par contre, les
troupeaux sont en transhumance avec les bergers et
les chiens sur tout le plateau.

Qualité de classe exceptionnelle

Nous sélectionnans exclusivement la meilleure
viande suisse de la classe de qualité [a plus élevée,
afin de garantir aux clients une charnue idéale et
une couverture adipeuse optimale. C'est exactement
cette qualité qui se retrouve clairement dans les
Morceaux ainsi que leur découpe soigneuse.

==

Allevamento estensivo

Gli agnelli provengono dal nostro allevamento di
proprieta e trascorrono l'estate in prevalenza in
alpe. L'inverno invece percorrono I'intero Altopiano

come gregge transumante, insieme a pastori e cani,

Qualita di classe straordinaria

Sezioniamo solo carni svizzere i classe superiore
per garantire ai clienti un prodotto “bene in carne”
e un grado di grassi ottimale. Questa qualita si
evidenzia in modo netto nei tagli e nella loro
accurata lavorazione

Lamm Carré CH
Carré d'agneau CH
Carre di agnello CH
2kg

Lamm Brust mit Bein CH
Poitrine d'agneau avec os CH
Petto di agnello con osso CH
2kg

6075 @

1/1Lamm ganz CH
1/1 Agneau entier CH
1/1 Agnello intero CH

kg

6007 €3

Lammgigot m. Bein CH
Gigot d'agneau avec os CH
Gigot di agnello con osso CH

kg

s @@
Lamm Hals mit Bein CH

Cou d'agneau avec os CH
Collo di agnello con osso CH

15k

o3 @@

Lamm Laffe mit Bein CH
Epaule d'agneau avec os CH
Spalla di agnello con osso CH

2kg

Lammgigotsteak CH TK -2
Steak gigot d'agneau CH cong. -»
Steak gigot di agnello CH cong. -»

Skg

Preise auf Anfrage | prix sur demande | prezzi su richiesta
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SWISS PREMIUM CHICKEN

B

SINCE 1965
<= = R ooy
8789 8445
Poulet Supréme Premium CH -5 Pouletschenkel Premium CH -7
Supréme de poulet Premium CH -5 Cuisse de poulet Premium CH -
Supréme di pollo Premium CH -5 Coscia di pollo Premium CH -
108kg CHF 23.50 | kg 175k CHF 9.70| kg

9821

Pouletschenkel CH vac. -2onetiete
Cuisse de poulet CH vac. -2sans iguete
Coscia di pollo CH vac. =2 senacticietta
480g CHF10.40 | kg

© Proviande

—

9964

Pouletbrustspiessli -10

Brochette de poitrine de poulet -10
Spiedino di petto di pollo -0
ca.|en.17kg | Data:4 CHF 28.20| kg

8551

Pouletbrustspiess gewiizt 10

Brochette d'escalope de poulet epicées -10
Spiedino di petto di pollo spezito -10
c.|en.17kg | Data:6 CHF 27.30 | kg

8546

Pouletbrustspiess specoiven =10

Brochette d'escalope de poulet iive <10
Spiedino di petto di pollo pancettarolve <10
ca.|en.17kg | Date:6 CHF 25.60 | kg

8444

Poulet Premium CH
Pollo Premium CH

12kg CHF 9.20| kg

9822

Pouletbrust CH vac. «2chre ket
Poitrine de poulet CH vac. -2sastigette
Petto di pollo CH vac. ~2senaeichetta

3105 CHF 20.20 | kg

9974

Pouletbrustspiess speck & eperoni <10

Brochette de poitrine de poulet jar & peperoni 10
SpiEdiﬂO di petto di ])0“0 pancetta & peperoni <10
ca.|env.2kg | Data:4 CHF 26.90 | kg

8524

Pouletschenkelpiess o Hat <10
Brochette de cuisse de poulet s peau <10
Spiedino di coscia di pollos.pele-10
ca.|en.17kg | Dat:4 CHF 22.00 | kg

9968

Pouletschenkelspiess s gewiirt <10
Brochette de cuisse de poulet waisom éicée <10
Spiedino di coscia di pollo «aison» speziato 10
ca.|env. 16 kg | Data:4 CHF 21.70 | kg

8528

Pouletschenkelspiess Hot ikant =10
Brochette cuisse de poulet ot piguant <10
Spiedino di coscia di pollo Hot piccante <10
ca.|env. 18kg | Data:6 CHF 22.80 | kg

8534

Pouletschenkelspiess Extic 10
Brochette cuisse de poulet extic<10
Spiedino di coscia di pollo esoico <10
ca.|env. 18kg | Data: 6 CHF 22.80 | kg

8535

Pouletschenkelspiess apéro <20
Brochette cuisse de poulet apero-20
Spiedino di coscia di pollo apero <20
ca.|env. 1kg | Data: 6 CHF 27.20 | kg

Bestellung bis spatestens 12.00 Uhr (Freitag bis 11.00 Uhr) | Lieferung am Folgetag / Commande jusqu'a 12.00 h (vendredi jusqu‘a 11.00 h) | Livraison le jour suivant / Ordine al pit tardi entro le 12.00h (venerdi entro le 11.00h) | Consegna il giorno successivo
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Neutrau verpackt,
ohni Etikette

i 8554 : 9971 Dans un emballage neutre, sans étiquette
Pouletfiletspiessli nittonig 20 Pouletspiess Riickenfilet cury - Poulespiess Innenfilet -0 3 - - .

Brochette de filet de poulet anie-20 Brochette de sot I'y laisse de poulet cury-20 Brochette de mini filet de poulet -2 confezmnatl n mOdo ne“tm' SeNnza EtIChEtta
Spiedino di filetto di pollo ainice 20 Spiedino di filetto di schiena pollo iy Spiedino del dentro filetto di pollo -z

c.|env.1kg | Data:4 CHF 27.00 | kg ca.|env. 1kg | Data: 6 CHF 26.50 | kg caJenv.1kg | Data:4 CHE 23.40 | kg <¥r = — Y —Z-

) s () (@ e @ @

8544 9965 9966
Pouletschenkelspiess a2 Pouletbrustspiess Innenfilet curysesan -20 Pouletbrustspiess Innenfilet gewirzt 20 Kalbsbratwurst 2x 130 g Grillchipolata mit Speck Cervelas =2
Brochette cuisse de poulet aémn éicées 20 Brochette mini filet de poulet curyisesan 20 Brochette mini filet de poulet éicse 20 Saucisse a rtir de veau 2x 130 g Chipolata pour gril lardée 200 CHF 2.36 | Stk/pce/pz
Spiedino di coscia di pollo aerospeziao -2 Spiedino filetto di pollo curyisesan <20 Spiedino filetto di pollo spezata 20 Bratwurst di vitello2x 130 g Cipollata per gril con pancetta
ca.env. 1kg | Data: 6 CHF 27.40 | kg ca.|env.1kg | Data:4 CHF 26.00 kg ca.|env. 1kg | Data: 4 CHF 24.60 | kg 260g CHF 4.31 | Stk/pce/pz 210g CHF 24.83 | kg

il

¢ Eingeschnitten auf

/ beiden Seiten
' Coupés des deux cotés
b Inciso su entrambii lati

8507 8489 8510 920+ (%)

Pouletschenkelspiess «ego ofen Pouletschenkelspiess «ega i fen Pouletschenkelspiess «eg o ofen Kalbsbratwurst 190 g eingeschnitten 10x 1 Stk
Brochette cuisse de poulet anega enva Brochette cuisse de poulet anega chiienvrac Brochette cuisse de poulet aregos cronenvc Saucisse a rotir de veau 190 g intaillé 10~ 1 piéce
Spiedino di coscia di pollo «nego zpero Spiedino di coscia di pollo «neg» cilizpert Spiedino di coscia di pollo «nege» imoneapero Bratwurst di vitello 190 g intagliati 10~ 1 pezzo
190- 210 tk/peefpe | Datz:4 CHE 20.90 | kg 190-210g] Stk /peefpz  Date:4 CHF 22.10 | kg 190- 2108 ti/peelpe | Data:4 CHF 23.30 | kg 1900g CHF 26.52 Stk/pce/pz

Bestellung bis spatestens 12.00 Uhr (Freitag bis 11.00 Uhr) | Lieferung am Folgetag / Commande jusqu'a 12.00 h (vendredi jusqu‘a 11.00 h) | Livraison le jour suivant / Ordine al pit tardi entro le 12.00h (venerdi entro le 11.00h) | Consegna il giorno successivo

10

* auf Vorbestellung / sur pré-commande / su prenotazione

e
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E viusitigi Uswau
a Wurschtware

Un vaste choix de charcuterie
Un'ampia scelta di insaccati

s ; —ERE T —iz-

s @@ e 7925

Merguezes Luganighetta Luganighe =2
1kg CHF 17.50 | Stk/pce/pz 11kg CHF18.90 | kg 260¢ CHF 20.90 | kg

12

* Vorbestellung Freitag bis 12.00 Uhr, Auslieferung ab Mittwoch / Sur pré-commande jusqu’a vendredi 12.00h, livraison a partir mercredi / Prenotazione alle venerdi 12.00h, consegna da mercoledi
** Vorbestellung Freitag bis 12.00 Uhr, Auslieferung ab Dienstag / Sur pré-commande jusqu' a vendredi 12.00h, livraison a partir mardi / Prenotazione alle venerdi 12.00h, consegna da martedi

m1 (g

Kalbs Chipolata
Chipolata de veau
Chipolata di vitello
1kg CHF 19.20 | Stk/pce/pz

Fgalement gisponible

1 tant qué J
! gau[isse du lutteur <2

-cponibile anche.
L 25239433 Salsiccid
* el lottatore

u0 (. ()

Berner Schwingerwurst 5= 160g
Saucisse du lutteur au fromage 5= 1608
Salsiccia del lottatore al formaggio 5% 160g

800g CHF 12.40 | Stk/pce/pz

s Q@

Schiiblig 10130 g
13kg CHF 18.00 | Stk/pce/pz

=~

. -

n1 (@

Kalbsbratwurst 10x130 g
Saucisse a rotir de veau10=130 g
Bratwurst di vitello10< 130 g
13k CHF 19.50 | Stk/pce/pz

7488

Grillbratwurst 10130 g
Saucisse a griller10x130 g
Bratwurst per griglia10=130 g
13kg CHF 15.20 | Stk/pce/pz

[T

Cervelas 10x100 g
1kg CHF11.60 | Stk/pce/pz

9530 (. ()

Chef Bratwurst 5= 160g
Saucisse du chef 5= 160g
Salsiccia del capo 5% 160g

800g CHF 11.84 | Stk/pce/pz

=
NG

7436*

Festbratwurst 10x 160 g
Saucisse a rotir de féte 10x 160 g
Bratwurst delle feste 10= 160 g
164g CHF 15.20| Stk/pce/pz

mr @

Riesencervelas 10x 150 g
Cervelas géant 10= 150 g
Cervelas gigante 10= 150 g
15k CHF 17.10| Stk/pce/pz

* auf Vorbestellung 48h / sur pré-commande 48h / su prenotazione 48h

13
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Tessiner Spezialitate

Spécialités tessinoises
Specialita ticinese

Prodottoin

Ticino

—=®- U T

1249 7901 7690

1/1 Rohschinken Classico 1/2 Rohschinken Classico Mattonella

1/1 Jamboncu classico 1/2 Jamboncu classico Mattonella

1/1 Porosciutto crudo classico 1/2 Porosciutto crudo classico Mattonella
65kg CHF 25.50 | kg 2kg CHF 3930 | kg

1/2 Rohschinken Tipico Royal
1/2 Jambon cru Tipico Royal
1/2 Prosciutto crudo Tipico Royal

111g CHF 28.90 | kg

728 @

1/2 Tessiner Trockenfleisch Unterspilte
1/2 Viandeséchée tessinoise tranche carrée
1/2 Carne secca ticinese sottofesa

kg CHF 52.50 | kg

awsa (5 907

1/2 Tessiner Trockenfleisch Eckstiick 1/1 Coppa

1/2 Viande sechée tessinois coin 15k CHF 28.00| kg
1/2 Carne secca ticinese fesa francese

15k CHF 54.80 | kg

14
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7358 @

Salami Tipo Nostrano
Salami Tipo Nostrano
Salame Tipo Nostrano
12k CHF 21.70| kg

m3

1/2 Spianata
1kg CHF 24.50 | kg

7325 @

1/2 Pfeffersalami
1/2 Salami au poivre
1/2 Salame al pepe

12kg CHF 27.90| kg

-
geh\lm\ell

Ficelésa 12 main
| {egatiamand

1

7906

Salsiccione Nostrano
800g CHF 33.00| kg

W .“g\mm\en
et - - colés 3 2 mail
T w// {Lt;;%s:élaaﬁn

1332

Salametti Nostrano *6
540¢ CHF 25.50 | kg

4 gebunden
ot -1.l:'hl : olac A i“
S Felesalamd

F, i Legauamaﬂﬁ

7693

Salami Peretta
Salami Peretta
Salame Peretta
@.500g CHF 33.00| kg

20k ¥1

;_-; 3‘? e _“;‘?‘}n‘e!‘
;’f&“’ Sl [l
| 79m2

Knoblauch Salametti x6

Salametti a I'ail x6

Salametti all'aglio x6
540 CHF 25.50 | kg

geb\lm\e“

«ols 3 2 Mail
Ficelés ala ma
[ egatiamano

9893*

Salame Tradizione auf Holzbrett <2
Salame Tradizione sur planchette en bois x2
Salame Tradizione su tagliere in legno x2

32kg CHF 39.90| kg

15

*auf Vorbestellung 48h / sur pré-commande 48h / su prenotazione 48h



Exklusivi
Leaderartikle

Articles leader exlusives
Esclusivi articoli leader
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7680

1/1 Seelander Krustenschinken

1/1 Jambon braisé du Seeland

1/1 Prosciutto con crosta del Seeland
21kg CHF20.20 | kg

15 (&)

1/1 Roastbeef
1kg CHF38.30| kg

16

7610 7608

1> Grancotto gerduchert 1/1 Grancotto weiss
1/, Grancotto fumé 1/1 Grancotto blanc
1/, Grancotto affumicato 1/1 Grancotto bianco
3kg CHF18.60| kg 6kg CHF17.60| kg

7622 7010

1/1 Schinken Rustico 1/, Pouletbrust Schinken im Currymantel CH
1/1 Jambon Rustico 12 Jambon poitrine de poulet au curry CH
1/1 Prosciutto Rustico 1 Prosciutto di petto di pollo al curry CH

6k; CHF16.40|kg 15k CHF 22.50| kg

e

= : 2 XL X

Siedfleisch
& Ochsemul

Bouilli de beeuf & Museau de beeuf
Bolito di manzo & Muso di manzo

i

s

et & TSy

8116 (5

1/1 0chsenmaul gekocht 1/1 Siedfleisch gekocht
1/1 Museau de beeuf cuit 1/1 Bouilli de boeuf cuit
1/1 Muso di manzo cotto 1/1 Bollito di manzo cotto
2k CHF17.20 | kg 17kg CHF 24.50 | kg

ss* ()

Ochsenmaul TR
Museau de beuf tr
Muso di manzo fe

5005 CHF 21.00 kg

=<

8119* ()

Siedfleisch TR
Bouilli de boeuf tr
Bollito di manzo fe
500g CHF 27.00 | kg
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Delikatessa

Délices
Delizie

Salami | Salame™ @

9685 6> 1/1 (anapé CHF 13.99 | Stk/pc/pz
9686 12~ /2 Canapé CHF 15.57 | Stk/pc/pz
9687 24~ Ya (anape CHF 17.56] Stk/pc/pz
480¢ | Data:6

Lachs | Saumon | Salmone* @

9697 6> 1/1 (anapé CHF 19.10 | Stk/pc/pz

9698 12~ /> (anapé CHF 20.60 | Stk/pc/pz
9699 24~ Y (anapé CHF 22.60 | Stk/pc/pz
540g | Data:6

18

Thon | Tonno* @

9694 6 1/1 (anapé CHF 15.12 Stk/pc/pz

Schinken | Jambon | Prosciutto™

9691 6 /1 (anapé CHF 14.92 | Stk/pc/pz
9692 12~ V> (anapé CHF 16.42 | Stk/pc/pz 9695 12~ Y (anapé CHF 16.62  Stk/pc/pz
9693 24~ Y4 (anape CHF 18.42 | Stk/pc/pz 9696 24~ ¥ Canapé CHF 18.62 | Stk/pc/pz
640g | Data: 6 540g | Data:6

ki Euf | Uovo* () sz (@

9688 6> /1 (anapé CHF 14.36 | Stk/pc/pz Canapé Mix
9689 12~ /> Canapé CHF 15.86 | Stk/pc/pz Canape Mix
9690 24~ ¥4 Canapé CHF 17.86 | Stk/pc/pz 195g | Data6  CHE 5.95| Stk/pc/pz

600g | Data: 6

7821
1/ Pété en Croiite Armagnac 1 Kalbspastete Party
1, pité en croiite armagnac 1/, pté de veau party

Y/, pété in crosta armagnac
800g | Dat:12  CHF 28.50 | kg

1/, pété di vitello party
300g | Data:12  CHF 36.92 | kg

7801

Pité Vaudois
130g | Data:8  CHF 2.90| Stk/pc/pz

7807 1817*

1/, Pité en Croiite Porto 1/ Pité en Croiite (Kalb)
Y1 pité en croiite Porto 11 pité de veau en croiite
11 pité in crosta porto 1 pité di vitello in crosta

2kg|Datw12 CHF 23.50 | kg 800g| Datz: 12 CHF 29.00 | kg

1867 7826

1/ Terrine mit Morcheln
1/ terrine aux morilles
1 terrina alle spugnole
13kg| Data: 12 CHF 31.00 | kg

Y terrine au poivre vert
1 terrina al pepe verde
13kg|Datw12 CHF23.90 | kg

Y1 Terrine mit griinem Pfeffer

9838*

Pité en Croiite “Jambon-Persil”
Pité en croiite “Jambon-Persil"
Pité in crosta “jambon persillé”

12kg| Dat14 CHF 35.90 | kg

9586

1 Terrine de campagne
12 terrine de campagne
Y2 terrina contadina
750g | Data:10 CHF 25.90 | kg

*auf Vorbestellung 48h / sur pré-commande 48h / su prenotazione 48h
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Fur bsungeri
Glageheite

Pour des occasions spéciales
Per le occasioni particolari

A feini Uswau

Une delicieuse sélection
Selezione squisiti

S CRE TS —FE P s CRE TS =7 il

7050 (59 8604 @

Krduter Oliven griin eustein %6 Pepperballs mit Frischkise <6 Teufli rote Paprika gefilt mitFrischicise %6 Tatarwiirstli -0t Tatarwiirstli 4o Hamburger -«1

Olives vertes aux herbes doyauées X6 Pepperballs au fromage frais *6 Teufli poivrons rouges faisau fronage frais 6 Saucisse tartare -7y Sauc_iss_e tartare -4 g Sauc_lss_e tartare -2

Olive verde alle erbe snocilae X6 Pepperballs con formaggio fresco x6 Teufli peperoni rossi riieni con formaggi resco 6 Salsiccia tartara <o Salsiccia tartara «ocog. Salsiccia tartara <2ang

6+170g| CHF 15.95 6290 | CHF 25.80 6~250g| CHF 21.90 70<70g 40-130¢ 42-150¢
CHF 150.45 | Karton/carton/cartone CHF 157.05 | Karton/carton/cartone CHF 115.30 | Karton/carton/cartone
CHE 215 Portion CHE 395 Portion

9724 9536 @ i T —T——
Apéro-Mix=6 Grillkése BBQ Tart
Rohschinken mit Téte de Moine AOP Fromage pour gril BBQ Lt TR

Sauce pour tartare -4ocng
Salsa per tartara <o

40<70g

CHF 45.60 | Karton/carton/cartone
CHF 1.14| Portion

Jambon cru avec Téte de Moine AOP Formaggio per grill BBQ
Prosciutto crudo con Téte de Moine AOP 112k CHF 15.— | kg
6<90¢ | CHF 26.40
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Dr Bigler macht o
perfekti Bilage

Bigler a aussi des accompagnements délicieux
Bigler ha anche perfetti contorni

== : —E Ty iz

Kessela 5 kg / Bidon a 5 kg / Secchio da 5 kg

siee () ()

Cervelas Salat
Salade de cervelas
Insalata di cervelas
Skg|Data7 CHF12.41]kg

s182* (39

Ochsenmaul Salat

Salade de museau de beeuf
Insalata di muso di manzo
Skg|Data:7 CHF 14.50 | kg

sz ©

Mais Salat

Salade de mais
Insalate di mais
Skg|Data:7 CHF 9.90 | kg

8173*

Hornli Salat

Salade de cornettes
Insalata di cornetti
Skg|Data:7 CHF 11.60 | kg

8166 )

Sellerie Salat
Salade de céleri
Insalata di sedano
Skg|Data7 CHF10.40| kg

8156 ©)

Riiebli Salat

Salade de carottes
Insalate di carote
Skg|Datw7 CHF9.50| kg

8162*

Siedfleisch Salat

Salade de bouilli de beeuf
Insalata di bollito di manzo
Skg|Data:7 CHF 18.50 | kg

s167* O

Kartoffel Salat

Salade de pommes de terre
Insalata di patate

Skg|Datw7 CHF9.70 | kg

arse* (. ()

Cervelas Salat

Salade de cervelas
Insalata di cervelas
1kg|Datz:9 CHF 12.41] Stk/pce/pz

8759* (50

Ochsenmaul Salat

Salade de museau de beeuf
Insalata di muso di manzo
1kg|Data:9 CHF 14.50 | Stk/pce/pz

g765* O

Riiebli Salat

Salade de carottes
Insalata di carote

1kg|Datz:9 CHF 9.50| Stk/pce/pz

8225*

Wurst-Kése Salat

Salade de saucisse de Lyon
et fromage

Insalata di salsiccia di Lione
e formaggio

lkg|Datz:9  CHF 12.33 | Stk/pce/pz

8760*

Poulet Salat

Salade de poulet

Insalata di pollo

lkg|Datz:9 CHF15.20| Stk/pce/pz

e

a766* )

Sellerie Salat

Salade de céleri

Insalata di sedano

1kg|Data:9 CHF 10.40 | Stk/pce/pz

8761*

Hornli Salat

Salade de cornettes
Insalata di cornetti

lkg|Datz:9 CHF11.60 | Stk/pce/pz

g763* O

Kartoffel Salat

Salade de pommes de terre
Insalata di patate

lkg|Datz:9  CHF 9.70| Stk./pce/pz

sso1* )

Fusilli Salat Curry

Salade de pates curry
Insalata di pasta

1kg|Datz:9  CHF 9.60 | Stk/pce/pz

a762* (59

Siedfleisch Salat

Salade de bouilli de beeuf
Insalata di bollito di manzo
1kg|Datz:9 CHF18.50| Stk/pce/pz

s76¢* ©)

Mais Salat

Salade de mais

Insalata di mais

1kg|Datz:9 CHF 9.90] Stk/pce/pz
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*auf Vorbestellung 48h / sur pré-commande 48h / su prenotazione 48h



Folgen Sie uns auf Social Media:
Sequiteci sui Social Media:
Suivez-nous sur les réseaux sociaux;

fRGRinjo

Bigler AG Fleischwaren
Industriestrasse 19 | 3294 Blren an der Aare | Tel. +41 32 352 00 0O | bestellung@bigler.ch | www.bigler.ch

alle Preise exkl. MwSt. | Preisdnderungen vorbehalten | solange Vorrat / tous les prix TVA non comprise | sous réserve de modifications de prix | dans la limite des stocks disponibles / tutti i prezzi IVA esclusa | con riserva di modifica ai prezzi | fino ad esaurimento scorte



