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«Es 1sch Zyt zum Grilliera.
Dr Bigler laht nit lah ahbronna.»

_ Ilest temps de faire des grillades. Bigler allume le feu.
E il momento delle grigliate. Bigler non lascia bruciare nulla.

ii Portion Tradition.

Verfiigbarkeit / Disponibilité / Disponibilita:
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«Bim Bigler geit's nid yovor Ui Grill-Noiheiti
nume um d'Wu[scht_» Nos nouveautés pour le gril

Chez Bigler il n'y a pas que la charcuterie. Le nostre no\ntapgr la griglia

: "’ Rt ‘ ST =iz
Da Bigler c'é tanta carne al fuoco.
7695 8194
Broccoli-Kése Bratwurst Zwergelat mit Chili -4
Saucisse a griller Broccoli-Fromage Mini saucisse au chili -4
Salsiccia da arrostire Brocoli-Formaggio Mini salsiccia al chili x4
260 | Data: 12 240¢ | Data: 12

7696 8391

Mediterran Steak mariniert -2 Pouletschenkelsteak =3

Steak méditerranée mariné -2 Steak de cuisse de poulet mariné -3
Bistecca mediterranea marinata ~2 Bistecca di coscia di pollo marinata -3
285 | Data: 12 270g | Data: 5



As Stiick Tessin
zum Gniessa

RAppréciez les saveurs du Tessin

Assaporate un pezzo di Ticino
Rt ‘ —E T iz

7928 8407 8282
Luganighetta Saltimbocca ~2 Tessinersteak -2
200g | Data: 12 180g | Data:8 Steak du Tessin -2

Bistecca ticinese =2

230¢g | Data: 12
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Grill-Favorita
vom Bigler

Les grillades préférées de Bigler

[ preferiti di Bigler per le grigliate
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Beefsteak Entrecdte
Steak de beeuf 180¢ | Data: 10
Bistecca di manzo

150g | Data: 10

ohne ohne

palmfett palmfett
paisse el paisse de palme
ss::szag grasso i alM2 ::Ir‘l;f grasso & palm

8360 O 861 O

Café de Paris Krauter Café de Paris Knoblauch
Café de Paris aux herbes Café de Paris aux a l'ail
Café de Paris alle erbe Café de Paris all'aglio
640 | Data: 250 6=40¢ | Data: 250
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8300

Schweinskotelette
Cotelette de porc
Costoletta di maiale

180¢ | Data:8

ohne
palmfett

sans graisse de palm:
senza grasso di palm

sz (D)

Café de Paris pikant
Café de Paris piquant
Café de Paris piccante
6~ 40¢ | Data: 250
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Piratensteak
Steak pirate
Bistecca del pirata
180g | Data: 10
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Grill-Klassil_cer__
zum Verschlinga

Grillades classiques a dévorer
Classici per la griglia da sbranare
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Hohriickensteak gewiirzt
Entrecdte parisienne épicée
Bistecca reale speziata

200g | Data: 12

8656 (o)

Beefburger Royal -2
260 g | Data:5
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Meatballs Spiessli mit Peperoni «3
Brochette de meatballs avec poivrons -3
Spiedino di meatballs ai peperoni -3
300g | Data:9
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Pfeffersteak mariniert
Steak au poivre mariné
Bistecca al pepe marinata
150g | Data: 12

8360 (&)

Spiessli gemischt
Brochette mixte
Spiedino misto
150g | Data:7

8y @

Lammnierstiick
Filet d'agneau
Filetto d'agnello
200g | Data: 10

mit Seelander

‘m\“&“‘

d
- rouge du Seelan
o rmsgu el Seeland

avecV
con vino

7079

Seeldnder Spiessli mit Rotwein -2
Brochette du Seeland au vin rouge =2
Spiedino del Seeland al vino rosso ~2
260g | Data:8

280g | Data: 11

8374

Westernsteak mariniert
Steak Western mariné
Bistecca Western marinata

180g | Data: 12

8371

Holzfillersteak mariniert
Steak biicheron mariné
Bistecca alla boscaiola marinata

200g | Data: 10

8522

Parisersteak mariniert -2
Steak parisien mariné -2

Bistecca alla parigina marinata -2

260g | Data: 12



mit See\‘;\nget
Rotwel\!\
avec vin Touge du See l?:l /
con Vino 10ss0 del See - a“
exic
Bi.elsee AOC
Pinot Noir

: i 8414

Seeldnder Rotweinsteak -2 Mexicansteak mariniert -4 ol A
Steak au vin rouge du Seeland -2 Steak Mexicain mariné -4 e
Bistecca al vino rosso del Seeland -2 Bistecca Messicana marinata -4 Sekmdomaé-+
320|Data: 10 720 | Data:10 e

I.'\m'\_tet\_
gdition
Ein Schweinssteak mit

2-monatlich wechselnder

Marinade. SOlange Vorrat.

8333 8368 864 w6 ()@ 8380 e @
Schweinssteak gewiirzt -2 Knoblauchsteak mariniert «2 Limited Edition Steak mariniert -2 XXL Grill Spiess gewiirzt Spareribs gewiirzt Grillplatte Gourmetto
Steak de porc épicé =2 Steak a I'ail mariné =2 Limited Edition Steak mariné -2 XXL brochette pour gril épicée Spare ribs épicés Plat gril Gourmetto
Bistecca di maiale speziata 2 Bistecca all'aglio marinata -2 Limited Edition Bistecca marinata 2 XXL spiedino per grill speziato Spare ribs speziati Piatto grill Gourmetto
280¢ | Data: 12 300g | Data: 12 20 | Data: 12 300g | Data: 7 250¢ | Data: 8 400g | Data: 9

«Uses Aare Biersteak isch
einzigartig im Gschmack.»

Claude Bigler
Leitung Geschaftsbereich Frischfleisch

»

Aare Biersteak mariniert 8520 7489 7181 7595
Wie es der Name Aare Biersteak bereits verrat, wird die Marinade des Schweinsnierstlick Steak Rare Biersteak mariniert x2 Schweins Chipo tricolor <6 Schweins Chipolata 6 Ueli's Schweinsbratwurst <2
mit einem feinen Aare Bier aromatisiert. Anschliessend wird das Steak mit einer speziell auf das 3 13 hig ' ind . ; : ; i fen A TRt
Fleisch abgestimmten Gewlirzmischung verfeinert. Ein richtiger Geheimtipp. «A Guetal» St_eak ala blEl'? el Aa'r mariné _Z Ch_lpo_de porc_ tricolor -6 Ch!polala dE lJOl:C “6 UEI! § saucisse a "_’t" (_le porc-2

| . . Bistecca alla birra dell'Aare marinata -2 Tris di luganighette <6 Chipolata di maiale -5 Ueli's bratwurst di maiale -2
Ein passendes Rezept finden Sie auf Seite 13.

280g | Data: 12 270g | Data: 10 210¢ | Data:8 320g | Data:8
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glese?cen{elats 2 Schwingerwurst mit Kése -2
erveas geant -2 Saucisse du lutteur au fromage -2

Cervelas gigante -2 Salsiccia del lottatore al formaggio 2
300g | Data: 12 320g | Date: 12

smokey
Honey

085 (@ 83 (@)

Smokey Honey Bratwurst -2 Bernerli mit Kdse -6
Saucisse  griller Smokey Honey -2 Bernerli avec fromage «6
Bratwurst Smokey Honey x2 Bernerli con formaggio «6
220 | Data: 12 180¢ | Data:12

3

\ I =
=
L.

F

4
|
 Poatin Tradi

Bernerli mit Kdase

uis (@

Zigeuner Cervelas -2
Cervelas Tzigane -2
Cervelas Zingara 2
210¢ | Data: 12

«Es knackigs Bernerli mit Kase,
igrout i feina Friiehstiicksspéck -
Was wott me meh?»

Gérard Bigler
Leitung Fleischspezialitdten Tessin
und Projekte Geschaftsbereich Charcuterie

Die beliebte Neuheit aus dem letzten Jahr war ein riesen Erfolg. Das Brdt aus Schweinefleisch und Rindfleisch
wird mit Emmentaler Schmelzkdse verfeinert. Die leicht pikante Wiirzung rundet das Ganze ab. «A Guetal»
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1546

Speck Spiessli gewiirzt -4
Brochette de lard épicée -4
Spiedino di pancetta speziato -4
200g | Data: 10

8369

Bauern Spiessli -2
Brochette paysanne ~2
Spiedino di campagna 2
340g | Data:10

ne @

Grillchipolata mit Speck <6
Chipolata pour gril lardée ~6
Chipolata per grill con pancetta <

210¢g | Data: 12

8351

Grillschnecken Mix ~4
Escargots mix pour gril x4
Lumache mix per grill 4
360 g | Data: 12

7068

Mini Grillschnecken Mix -4
Mini escargots mix pour gril 4
Mini lumache mix per grill -4
160g | Data:11

grill Kase
e

un ©

Grill Kése Medaillons mit Kréuter -3
Médaillons de fromage pour gril aux herbes -3
Medaglioni di formaggio per gril alle erbe -3
180 g| Data: 12

11



8186

Pouletbrust gewiirzt -2
Poitrine de poulet épicée -2
Petto di pollo speziato ~2
300¢ | Data:5

9001

Poulet Aileron Jalapefio mariniert -
Rileron de poulet au Jalapefio mariné <
Rletta di pollo al Jalapefio marinata <
300g | Data:4

9221

Poulet Spiessli mariniert Thai Kokos ~2
Brochette de poulet marinée Thai coco ~2
Spiedino di pollo marinato Thai al cocco <2
200g | Data:4

12

8372

Pouletschenkel gewiirzt -2
Cuisse de poulet épicée -2
Coscia di pollo speziata ~2
450g | Data: 6

97

Poulet-Minifilet Spiessli mariniert ~s
Brochette minifilet de poulet marinée -5
Spiedino minifilet di pollo marinato =5

200 g| Data: 5

8377

Pouletfliigeli gewiirzt «s5
Rile de poulet épicée s
Ala di pollo speziata =56
400¢ | Data: 6

£ar2 2 2

«Dr Bigler het viu
feini Rezapt.»

Bigler a beaucoup de bonnes recettes
Bigler ha un sacco di buone ricette
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 «Fiir Oich si mer
iImmer sehr garn dal»

Nous sommes a votre disposition avec grand plaisir!
Siamo sempre volentieri a vostra disposizione!
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osue Amoros X RSIV. Leitung Verkauf Innengjenst
Leimng\letkaui Tnnendiens “ ejspunsab]e adjointe vente Service . .
Responsale Ve PpInza responsabileservizi yengite Denis Stokanovic

Responsatile servizio vendite

Leona Sinanaj
lg!“llfang //Zemrale
éception / centrale "
Reception / centralino s Kuﬁe{
mpfang / Administration
iEléEI()épﬁ(?I\ | administration
Reception/ amministrazione
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Stv. Leitung Verkauf Innendienst
Responsable adjointe vente service
Supplenza responsabile servizio vendite

Michel Hirt
Verkanf lnnendienst
\lente service
Servizio vendite

Ursula Biedermanp
Verkauf Innendienst
ente seryice

Servizio vendite

Bestellzeiten
Heures de commande
Orari di ordinazione

Montag - Donnerstag 07.00-17.00
lundi - jeudi
lunedi - giovedi

Freitag 07.00-16.00
vendredi
venerdi

Samstag 07.00-15.00
samedi
sabato

Tel. +41 32352 00 00

Esther Kaufmanp
Verkauf Innendiengt
ente seryice

Servizio vendite

Marcia da Silva

Verkauf Innendienst
Vente service
Servizio vendite

Roland Steiner
Verkauf Innendienst
Vente service
Servizio vendite

Paula Vieira
Verkauf Innendienst
Vente service
Servizio vendite
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A Portion Tradition.

Folgen Sie uns auf Social Media:
Sequiteci sui Social Media:
Suivez-nous sur les réseaux sociaux:

fRGRinjo

Bigler AG Fleischwaren
Industriestrasse 19 | 3294 Buren an der Aare | Tel. +41 32 352 00 00 | www.bigler.ch



