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Liebe Kundin, lieber Kunde

Mit Wertschétzung und Begeisterung fiir das Gute aus dem Metzgerhandwerk haben
wir vor mehr |0 Jahren die Marke ROYAL lanciert. Fiir Sie und lhre Kundschaft, welche
ganz besonderen Wert auf edle Fleischstiicke legt.

Mehr und mehr entsteht eine Bewegung von Kennern, welche genussvolle Alternativen
suchen, sich fiir Tier, Herkunft und Veredelung interessieren und das passionierte
Handwerk schétzen.

Wir pflegen einen engen Kontakt zu den Hirtenfamilien und beziehen fir ROYAL Lamm
vorwiegend direkt aus deren Herden.

Handerlesen durch Bigler: Dafiir stehen wir ein. Uberzeugen Sie sich von den neben-
stehenden lualitatskriterien, welche den tatsachlichen Unterschied machen.

Claude Bigler Roger Bigler

Claude Bigler, Leitung Geschaftsbereich Frischfleisch
Mitglied der Geschaftsleitung




J Schweizer Fleisch

J Produziert aus Schweizer Rohstoffen

J Ohne Leistungsfirderer oder andere Hormaone “g ]
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J Im Sommer: Haltung vorwiegend auf der Alp 2
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v Im Winter: als Wanderherden im Mittelland
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Roger Bigler, Projekte Geschaftsbereich Frischfleisch WAND

Mitglied der Geschaftsleitung
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»  Sorgfiltig ausgewéhlt nach idealem
Ausmastgrad (Fettdeckungsgrad und
Fleischigkeit), ungekalbert.















